
Antipasti      
 

•Puntarelle con acciughe e  cialda di parmigiano 

•Salumi tipici Italiani abbinati a formaggi    €14 

•Antipasto iberico con Pata Negra Bellota e Cecina de Leon igp   €20 

•Tartara di manzo olio evo ,sale , pepe , senape e acciughe € 16 

Polenta con fonduta , salsiccia rosolate e lamelle di tartufo nero € 15 

 

•*Emozione di mare caldo e freddo (5 assaggi di pesce)  € 22 

•*Il nostro pesce crudo: tartara di Tonno, salmone e capasanta;                                                           
scampi, gamberi rossi Sicilia, gamberi blu e ostriche Fin de Claire  €35 

•Tartara di tonno rosso del mediterraneo, con cappero di salina  €16 

Polipo e capesanta  gratinarti con cremoso di patate al limone e capperi croccanti € 18 

 

Primi piatti 
 

Fusilloni di Gragnano alla Stockholm €15  
•Risotto alla zucca , strachitun e amaretti sbriciolati € 15 

Tagliatelle all’uovo con ragù di capriolo  €15 
Tagliolini con crema e lamelle di tartufo nero di Norcia   €17 

Casoncello rustico alla bergamasca con burro di malga e pancetta croccante  €14 
 

* 

*Risotto ai  frutti mare con composta di pesci   € 18 

Spaghetto di Gragnano alle vongole veraci   €18 

*Linguine alla polpa d’astice  € 25 

*Bucatino cacio e pepe con gambero rosso a crudo 
il nostro pesce e crostacei in carta vengono sottoposti al trattamento di bonifica ai sensi del reg CE N.853/2004 

La surgelazione è una tecnologia che permette di mangiare la freschezza 

 

 

 



Secondi piatti 

di mare 
 

•*Zuppetta di mare mista con pescato del giorno piccantina €22 

*Frittura di mare con calamaretti e code di gambero €16 

*Alzata di Gamberoni, scamponi grigliati e calamari fritti (min 2 pers)   €25 cad. 

• Tonno fresco leggermente scottato con salsa tonnata e puntarelle  €18 

•Il pescato del giorno alla mediterranea , grigliato o al sale marino 

Baccala’ “Ragno” in rosso con polenta bergamasca €18 
 

 

  di terra 
 

Grigliata di terra min. 2 persone (filetto , costata,porchetta e costoletta d’agnello) 

Coniglio di cascina, disossato e ripieno, cotto al forno con polenta bergamasca  €16 

•Tagliata di manzo “casa Mazza” alla Robespierre con carciofi grigliati  €18 

Guancialino brasato al Valcalepio rosso con Polenta di Storo  € 20 

• Costolette d’agnello alla scottadito servite con patate al rosmarino €20 

Orecchia di elefante (vitello) alla milanese con patate fritte  €24 

Copda di manzo alla vaccinara con polenta di Storo 

 

Le nostre Costate con lunga frollatura (vedi vetrina) 

 

 

caro ospite se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure al nostro personale 

*in mancanza di reperibilita’ del fresco sul mercato , alcuni prodotto potrebbero essere congelati a bordo 

la surgelazione è una tecnologia che permette di mangiare la freschezza 

• piatti senza glutine 

 

 


