Stockholm

RESTAURANT & ROOMS

Aperitivo iniziale

Pizzette al pomodoro, Focaccia farcita, Olive all’ascolana
Sfogliatine vari gusti, Scaglie di grana , Jalapenos al fromaggio piccantini

provole panate , bruschette al pistacchio e mortadella / ricotta e salmone fume’

Analcolico alla frutta , Spumante brut selezione Stockholm

€ 7 apersona

importante :
n. persone 3 gg prima , tolleranza mancanti 5%
Comunicare preventivamente intolleranze ,allergie esc.



Proposta 1/26

€ 50 a persona

Antipasto & torra .
Grude di " Roarma 56 mesi con bufading puglicse

CSHian caldo aglh asparagi su fondula valdostana

(Risollo maniccalo con robiola ¢ porcini lostati

CGuancialine di maiale brasato , con polenta di Odloro

Sassart

Cuffe’

Bevande incluse — vino 1 bottiglia ogni 3 persone

Aggiungi al tuo menu’

+ € 7 apersona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale )
+ € 5 apersona torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante



Proposta I1 / 26

€ 55 a persona

Culatello dr Sibello con pere doloi, gherigli i noci | rucoletta ¢ olive

Cortino caldo at funghi su fondula valdostana

(Risollo mantécato al mascarpone gmm’/h di pistacohio ¢ sfilacci di faraona
Cheaae maniche con aafferanc , bacon ¢ gherigli di noci

Cagliata di manzo casa Mazaa alle (Robespierre con patite sabbiate

Sassart

Cuffe’

Bevande incluse — vino 1 bottiglia ogni 3 persone

Aggiungi al tuo menu’

+ € 7 apersona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale )
+ € 5 apersona torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante



Proposta II1/ 26

€ 60 a persona

Gecing de leon con burro ¢ crostini

‘Cris di mare caldo ¢ freddo

(spad fume con dlive , piorra con pure di piselli, mousse di baccale”')

(Risollo manicoalo alla aucca polvere di liguirizia ¢ chips di pancella doloe

Qbpicdine misto di mare con insalata di Steagione

CMillgfoglic di vitello con spuma di patate

Qbemifroddo

Cuffe’

Bevande incluse — vino 1 bottiglia ogni 3 persone

Aggiungi al tuo menu’

+ € 7 apersona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale )
+ € 5 apersona torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante Fc



Proposta IV / 26

€ 65 apersona

Gurpaccio di SSlack Aﬂgw fume ' con rucoletle ,parmigiane ¢ noci

Ciris di mare caldo ¢ freddo

(spada fume con dlive | piorra con pure di piselli, mousse di baccale”')

KRisotto allo champeagne ¢ code gamberi alla planciz

éapp&[ld di mare al pomodore plccantina con crostoni di pane
@dg/fa‘[d di manzgo ‘casa Meazaa” con patate al resmarine

Mousse al pistacohio

Cuffe’

Bevande incluse — vino 1 bottiglia ogni 3 persone

Aggiungi al tuo menu’

+ € 7 apersona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale )
+ € 5 apersona torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante fc



Proposta V/ 26

€ 65 apersona

Gruds di Rarma con lontine calde con salame del contadine
Roker di mare calde o fredde

Q&padda fume’ con olive laggiasche , piovra calde su lelte di purea di pisellr

code gamberi in pasta fillo con salsa agrodolce , polentina con baccala’
* %

(Risolto manlecito con carciolo cotlo ¢ croccante, polvere di liguirizia ¢ gamberone alla plancix

(pictto allernative a chi non mangiz pesce)
* %%

Lbn seconds a scélla

CSFrillure dil calamari, code di gambert ¢ verdure
Criiglhitine di pesci di mare
Cagliata di manzo "Gusae Meazaa” allr Robespierre
CSFletto di maicline  con funghi porcini ¢ patate al forno

* 5% ok o

QBorbetto al limone

loe
Guffe’

Bevande incluse — vino 1 bottiglia ogni 3 persone
Aggiungi al tuo menu’

+ € 7 aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale )
+ € 5 torta fresca della nostra pasticceria personalizzata



Proposta VI / 26

€ 70 apersona

@mpdmb A cam'ﬂfﬁ aoslo  con suo /%mfﬁ caldo ¢ salsa tonnala
Qﬁpmfd fume" in carpaccio con verdurine appena scollate

Code gamberi in pasta Katayfi

Risotline mantécato con piselli , capesanta allx plancia ¢ crema di burrata al lime

Criiglhitine di mare mista

Cagliata di manzo casa Masaa” allae (Robespierre con patate a forno

Qbemifreddo alla vamiglia

Cuffe’

Bevande incluse — vino 1 bottiglia ogni 3 persone

Aggiungi al tuo menu’

+ € 7 apersona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale )
+ € 5 apersona torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante Fc



Proposta VII / 26

€ 80 a persona

QSpade “Jfume" in carpaccio con verdurine append scollate
Code gamberi in pasta Katafi

Gutalana di gmbm Con veraure croceantli cialda al rasmarine

(KRisotto carnaroli con frutli di mare

Ranciolti 1ipleni dli capesanla burro fuso ¢ pane abbrustolito

>+

oppia alaata di gamberoni | scampont grigliati ¢ frittura di calamari ¢ verdure
QBartretto al mandarine

secondo platlo & richiesta

Bevande incluse — vino escluso

Aggiungi al tuo menu’

+ € 7 apersona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale )
+ € 5 apersona torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante Fc



