
 

 

                       

 

Aperitivo iniziale 
 

Pizzette al pomodoro ,  Focaccia farcita , Olive all’ascolana  

  Sfogliatine vari gusti ,  Scaglie di grana  , Jalapenos al fromaggio  piccantini  

 provole panate  , bruschette al pistacchio e mortadella / ricotta e salmone fume’ 

 

 Analcolico alla frutta  , Spumante brut selezione Stockholm 

 

 

 

 

 

€ 7  a persona 

 

importante : 
 n. persone  3 gg prima , tolleranza mancanti 5%  
 Comunicare preventivamente intolleranze ,allergie esc. 

 



Proposta  I / 26 

€ 50 a persona 

 

Antipasto di terra : 
 

Crudo di Parma 36 mesi con bufalina pugliese 
 

Flan caldo agli asparagi su fonduta valdostana 
 
 
 
 
 

Risotto mantecato con robiola e porcini tostati 
 
 
 
 

Guancialino di maiale brasato   , con  polenta di Storo 
 
 

Dessert 
 

Caffe’ 
 
 

Bevande incluse – vino  1 bottiglia ogni 3 persone 
 
 
 
 

Aggiungi al tuo menu’ 
 

- + € 7  a persona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale ) 
- + € 5 a persona  torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante 
-  

 
 
 
 
 



 
 
Proposta II /  26 
 € 55 a persona 
 
 
 

 
 

Culatello di Zibello con  pere  dolci , gherigli di noci , rucoletta e olive 
 

Tortino caldo ai funghi su fonduta valdostana 

 
 
 

Risotto mantecato al mascarpone granella di pistacchio e sfilacci di faraona 
Mezze maniche con zafferano , bacon   e gherigli di noci 

 
 

Tagliata di manzo “casa Mazza” alla Robespierre con  patate sabbiate 
 
 

Dessert 
 

Caffe’ 
 
 

Bevande incluse – vino  1 bottiglia ogni 3 persone 
 

 
 
 

Aggiungi al tuo menu’ 
 

- + € 7  a persona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale ) 
- + € 5 a persona  torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante 
-  
-  
-  

 
 
 



 
Proposta III /  26 
 € 60 a persona 
 
 
 

 
 

Cecina de leon  con burro e crostini 
 

Tris di mare caldo e freddo 
( spada fume’ con olive , piovra con pure di piselli , mousse di baccala’ ) 

 
 
 
 

Risotto mantecato alla zucca  polvere di liquirizia e chips di pancetta dolce 
 
 
 

Spiedino misto di mare con insalata di stagione 
 

Millefoglie di vitello con spuma di patate 
 
 

Semifreddo  
 

Caffe’ 
 
 
 

Bevande incluse – vino  1 bottiglia ogni 3 persone 
 
 

 
 
 

Aggiungi al tuo menu’ 
 
 

- + € 7  a persona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale ) 
- + € 5 a persona  torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante Fc 
-  
-  



-  
 
 
 

Proposta IV /  26 
 €  65  a persona 
 
 
 
 

 
Carpaccio di Black Angus fume’ con rucolette ,parmigiano e noci 

Tris di mare caldo e freddo 
( spada fume’ con olive , piovra con pure di piselli , mousse di baccala’ ) 

 
 
 

Risotto allo champagne e  code gamberi  alla plancia 
 
 
 

Zuppetta di mare  al pomodoro piccantina con crostoni di pane 
 

Tagliata di manzo “casa Mazza” con patate al rosmarino 
 

Mousse al pistacchio 
 

Caffe’ 
 
 

Bevande incluse – vino  1 bottiglia ogni 3 persone 
 

 
 
 
Aggiungi al tuo menu’ 
 

- + € 7  a persona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale ) 
- + € 5 a persona  torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante fc 
-  
-  

 
 
 
 



 
 
 
Proposta V/  26 
 €  65  a persona 

 

Crudo di Parma con tortino caldo con salame del contadino 

Poker di mare caldo e freddo 

Spada fume’ con olive taggiasche , piovra calda su lette di purea di piselli , 
 code gamberi in pasta fillo con salsa agrodolce , polentina con baccala’ 

 

** 

Risotto mantecato con carciofo cotto e croccante, polvere di liquirizia  e gamberone alla plancia 

 (piatto alternativo a chi non mangia pesce) 
 

*** 

Un secondo a scelta 

Frittura di calamari , code di gamberi e verdure  
Grigliatina di pesci di mare 

Tagliata di manzo  “Casa Mazza” alla Robespierre 
Filetto di maialino  con funghi porcini  e patate al forno 

 

**** 

Sorbetto al limone 

Dolce 

Caffe’ 

 

Bevande incluse – vino  1 bottiglia ogni 3 persone 
 
Aggiungi al tuo menu’ 
 

- + € 7 aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale ) 
- + € 5 torta fresca della nostra pasticceria personalizzata 
-  



 
 
 
 
Proposta VI /  26 
 €  70  a persona 
 
 

 
Carpaccio di coniglio arrosto  con suo fondo caldo e salsa tonnata 

 
 Spada fume’  in carpaccio con verdurine appena scottate 

 
Code gamberi in pasta Kataifi 

 
 
 

Risottino mantecato con piselli  , capesanta  alla  plancia e crema di burrata al lime 

 
 

Grigliatina di mare mista 
 

Tagliata di manzo”casa Mazza” alla Robespierre con patate al forno 
 
 
 

Semifreddo alla vaniglia 
 

Caffe’ 
 
 
 
 
 

Bevande incluse – vino  1 bottiglia ogni 3 persone 
 

Aggiungi al tuo menu’ 
 

- + € 7  a persona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale ) 
- + € 5 a persona  torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante Fc 
-  



 
 

Proposta VII /  26 
 € 80 a persona 

 

 

Spada fume’  in carpaccio con verdurine appena scottate 
 

Code gamberi in pasta Kataifi 
 

Catalana di gamberi con verdure croccanti cialda al rosmarino 

 

* 

Risotto carnaroli  con  frutti di mare 

Panciotti ripieni di capesanta burro fuso e pane abbrustolito 

* 

 Doppia alzata di gamberoni , scamponi grigliati e frittura di calamari e verdure 

Sorbetto al mandarino 

secondo piatto a richiesta  

 

Bevande incluse – vino escluso 
 
 
 

 
Aggiungi al tuo menu’ 
 

- + € 7  a persona aperitivo di benvenuto (vedi pagina iniziale ) 
- + € 5 a persona  torta fresca della nostra pasticceria personalizzata con spumante Fc 
-  
-  

 


